GERE GERE TAMAS ES ZSOLT PINCESZETE

TAMAS
&/SOLT

BOR - INFO

A CUVEE 2000

Szolofajta:
Termohely:
Toékék életkora:
Toéketerhelés:
Miivelési méd:
Evjarat:

Sziiret:

Feldolgozas +
érlelés:

Palackozas:

Koéstolasi jegyzet:

Analitika:

Etelajanlat:

Apellacio:

Gere Tamas és Zsolt Pincészete

Klasszikus Bordeaux-i hazasitas, Merlot ( 40 % ) ,Cabernet Franc ( 40 % ),
Cabernet Sauvignon ( 20 % ).

Kopar és Varerd6 diilok termése.
Atlag 10-15 év.
1 kg /t6ke

Erny6 és kozép magas kordon miivelés.

Nagy meleg a sziireti id6szakban, teljes érettség, testes kovér borok, varhatéan
hosszu élettartammal.

2000. 6sze, tobb iitemben sziireteltiink

7 77

Bogy06zas utan zart rendszerben torténd erjedés, majd kis Barrique hordoban
18 honapig érleltiik. 2002 &szén szlirés és derités nélkiil zartuk palackba.

Késziil: 7,000 palack
2002 6szén palackozzuk.

A cuvée zaszlos boranak
stilusgyakorlata.

Egy kiemelked6 évjarat sotét granit voros szind
elegans, érlelt illatokkal rendelkez6 kisfahordos
érlelésti bora. Még mindig a csdcson van, amibdl
nem is enged még jé sokaig.

A bor 2008-ban keriilt piacra, pincészetiink 20 éves

sziiletésnapjanak alkalmabol.

pincészetiink

Alkohol: 12,73 %
Sav: 5,2 g/liter
Cukor: 1,0 g/liter

GERE TAMAS

VILLANY]

Komoly hisok, nagy vacsorak mellé ajanljuk. A

DHC - Villany, Classicus

H-7773 Villany, Diéfas utca 1.

www.geretamas.hu
info@geretamas.hu

Tel: 72 592 009
Fax: 72 592 109



