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NEXT GENERATION — CABERNET SAUVIGNON 2010

Szolofajta:
Termohely:
Tokék életkora:
Tdketerhelés:
Miivelési mod:
Evjarat:

Sziiret:

Feldolgozas +
érlelés:

Palackozas:

Kostolasi jegyzet:

Analitika:

Etelajanlat:

Apellacio:

Gere Tamas és Zsolt Pincészete

100%, Cabernet Sauvignon,
Varerdé és Dobog6 diil6k termése
Teriiletenként és fajtanként valtozo
2 kg/ toke

Ko6zép magas kordon miivelés.

Az év csapadékszegényen indult. A korai tavasz, az éves atlagot meghalado
mennyiségli csapadékkal érkezett. A valtozatos nyar, es6kkel tarkitva nyomta
ra a bélyegét az évre. Az 6sz naposan telt, de a h6 0sszeg sajnos elmaradt az
atlagtol.

2010. oktober. Tobb tételben sziiretelve.

Bogyo6zas utan zart koéracél tartalyban erjesztve kb 1 honapig.
Majd hasznalt Magyar fa barrique hordékban ( 2.-3 toltéstiek)
6 honapig érlelve.

Az almasav bontas a hordoban zajlott le.

2011. juniusban
20.000 palack

Mély sotét szin, behizelgé afonyas meggyes illat konyakos
beiitéssel, mely az elején egy Kkicsit visszafogott. A
poharban id6zve az illata intenzivebb lesz és a meggyes
jelleg visszavonul, helyébe fanyarabb erdei gylimolcsok
lépnek. Kostolva meglepSen krémes, likéros jegyek
érezhet6k. A tannin nem zavard, szépen elnyualik a
kortyban. Uto6izben hosszt, a hordobdl szarmazé vanilias
aromak kapnak nagyobb hangsulyt.

NEXT GENERATION

Alkohol: 12,84 %

Sav: 4,5g/1
Cukor: 0 g/l
Friss tide konnyti ételek mellé ajanljuk. Az igazi bécsi i

ET SAUVIGNON

szelet vagy sertéshuisok kivalo kisérdje lehet. De barati
beszélgetésekhez is kivalo.

DHC - Villany, Classicus

H-7773 Villany, Diéfas utca 1.

www.geretamas.hu
info@geretamas.hu

Tel: +36 72 502 009
Fax: +36 72 592 109



