GERE GERE TAMAS ES ZSOLT PINCESZETE

TAMAS
&/SOLT

BOR - INFO

PARATLAN 2009

Szolofajta:
Termohely:
Toékék életkora:
Toéketerhelés:
Miivelési méd:
Evjarat:

Sziiret:

Feldolgozas +
érlelés:

Palackozas:

Koéstolasi jegyzet:

Analitika:

Etelajanlat:

Apellacio:

Gere Tamas és Zsolt Pincészete

40% Kékfrankos, 20 % Pinot Noir, 20 % Merlot, 10 % Cabernet Sauvignon,
10 % Portugieser

Kékfrankos — Dobogo,

Cabernet Sauvignon - Aggancsos,

Pinot Noir —Fekete hegy
Merlot, Portugieser — Csillagvolgy,

Teriiletenként és fajtanként valtozo
Teriiletenként és fajtanként valtozo

Ko6zép magas kordon miivelés.

Atlagos tél, korai viragzas, valtozatos nyar. Korai sziiret, egyenletes meleg,
szaraz 6sz. Gyiimolcsos borok, szép savakkal.

2009. szeptembertol oktober végéig

A kiilonboz6 fajtakat kiilon szedtiik és kiilon kezeltiik, majd hosszas
kostolgatas utan hazasitottuk és palackoztuk. Palackozas utan még 1 évet
érlel6dott a pince mélyén.

Kékfrankos: kor tartaly+hordo, Pinot Noir, Cabernet Sauv. és a Merlot:
hasznalt barrique hordd, Portugieser: kor tartaly,

2011. junius
40.000 palack

Tiszta, elegans szin fogad a poharban. Hatarozott, intenziv
illat és iz jegyek. Ahogy az el6djénél, most is jol kivehet6k a
kékfrankosra utal6 jegyek. Meggy, és mas piros bogyos
gyiimolcsok, kis flistosség, némi csokoladé a hattérben.
Szép savgerinc, mely kelléen komoly testet 6lt magara.
Tudja mit varunk téle és azt is hozza. Friss és mégis
elegans. Konnyen és jol ihat6é bort rejt a palack.
Befejezésként szép tartalmas, hosszan elnytl6 korty zarja a
sort; de ne is varassuk magunk sokaig, rogvest nyissunk
egy ujabb palackkal.

Alkohol: 12,85 %
Sav: 5,0g/1
Cukor: 0 g/1

GERE TAMAS
VILLANY]

Sokszin(isége miatt minden konnyedebb étel mellé kivalo,
de batran ajanlom barati beszélgetések, romantikus estek
kisérGjeként.

DHC - Villany, Classicus

H-7773 Villany, Diéfas utca 1.

www.geretamas.hu
info@geretamas.hu

Tel: +36 72 592 009
Fax: +36 72 592 109



