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KEKFRANKOS 2008

Szolofajta: 100% Kékfrankos

100% sajat Agancsos — fennsik

Dobogo és Varerdd

Termore fordul: 2009. Y2 Ha. Zuhanya; 2012. 1 Ha. Varerds; 2014. %2 Ha.
Kopar

To6kék életkora: Atlag 10 év.

Termohely:

Toketerhelés: 1-2 kg/t6ke
Miivelési mod: Kozép magas kordon miivelés.

Késoi riigyfakadas és viragzas. Meleg, paras nyar, ami felgyorsitotta az érési
folyamatot. Megfelel6 csapadékmennyiség és napsiités. A szeptemberi es6k

Evjarat: visszavetették az érést. Ezt kovetGen meleg €s szaraz oktober kovetkezett, mely
a késGbb éré fajtaknal sok javulast hozott. Osszességében szép 6sz és jo sziireti
lehet6ségek adodtak.

Sziiret: 2008. oktober eleje

Teljes mértékben nagyfahordos érlelés.

Feldolgozas + A hordok kozott 10% barrique hordé volt.

érlelés:

2009. augusztus
Palackozas: 30.000 palack

Villany legférfiasabb bora, elegans illatokkal, gazdag,
finom savakkal és cserz6anyag tartalommal. Kozepesen
intenziv szin. Bar poharba keriilve id6t kér. Illatdban
Kostolasi jegyzet: meggy, és egy csoppnyi cseresznye. Kostolva szintén a
meggy jut vezet6 szerephez. Szép lekerekedett
tanninok, és szép sav jellemzi. .

Alkohol: 13,1 % q1L ISR

Analitika: Sav: 4,8 g/1 &
Cukor: 0,8 g/1

. L ) KEKFRANKOS
i Kacsa illetve vadkacsa, vorosborban pacolt e
Etelajanlat: meggyraguval. Keményebb sajtok, illetve barati o
beszélgetésekhez.

Apellacio: DHC - Villany, Classicus
Eredmények:

Gere Tamas és Zsolt Pincészete H-7773 Villany, Diéfas utca 1.
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