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OLASZRIZILING 2011

Szolofajta: 100% olaszrizling
Szarkéas dil6
Termohely: Dobog6 (Nagyharsany)
Kenderfold (Kisharsany)
Tokék életkora: 15 év.
Toketerhelés: 2 kg/t6ke
Miivelési mod: Erny06, kozép magas kordon miivelés.

Koréan és jol indult a tavasz, mely id6vel egy kicsit lendiiletet veszetett. A nyar
eleje csapadék nélkiil telt, kissé hiivosebben, de az év kozepére extrém
meleggel érkezett a nyar, ami egészen a sziiret végéig kitartott. Szép napos
meleg Osszel zartunk.

Evjarat:

2011. szeptember 15. —oktober 17-ig.
Sziiret: Két részletben sziireteljiik a melegebb és hidegebb teriiletekrdl: a Szarkas
dtil6bdl korabban. Kisharsanybol és Nagyharsanybol pedig kés6bb.

Reduktiv eljarassal késziil. Par 6ras aztatas, melynek célja minél tobb aroma és

Feldolgozas + sav kinyerése. Préselés utan 14 °C-on torténd erjesztés koracél tartajban.

erlelés: Erjesztés utan 2 hétig finom seprén tartas.
Palackozas: Tobb tételben palackozzuk. 2011. november (ez els tétel)

Késziilt: 30.000 palack

Intenziv illat, mar régton a poharba keriiléskor. Ude és
friss, mintha még élne! Es mennyire igy van, még él is! s
B .. IllatAban mar érezhet6 a kiemelkedd évjarat jegyei. -
Koéstolasi jegyzet: paitaielleges, friss, de mégis krémes. Az édes érzet kicsit A \
elgondolkoztat, de aztan beugrik a sz6l6cukor ize, és mar is \
megvan a valasz. Szép hosszii utbiz zarja a Kkortyot,

melyben megbtjik az olaszrizlingre jellemzd kesernye is.

VILLANY]

Analitika:

Alkohol: 12,5 %; Sav:  g/lI; Cukor: g/l

Barati beszélgetésekhez a nyarfa alatt vagy kint a réten.

Etelajanlat: Legyen piknik vagy romantikus naplemente, helyt fog
allni. Friss tengeri halak és tarsai, ropogos iide salatak,
vagy tojasos nokedli.
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