&/SOLT BOR - INFO

VILLANYI PORTUGIESER 2010

Szolofajta: 100% Portugieser
Termohely: Tobb diil6 termése: Csillag volgy, Remete, Varerd6 dilék

Tékék életkora: Atlag 15 év.

Toketerhelés: 2 kg /t6ke
Miivelési mod: Erny6 és kozép magas kordon miivelés.

Az év csapadékszegényen indult. A korai tavasz, az éves atlagot meghalado
mennyiségli csapadékkal érkezett. A valtozatos nyar, es6kkel tarkitva nyomta
ra a bélyegét az évre. Az Gsz naposan telt, de a h66sszeg sajnos elmaradt az
atlagtol.

Evjarat:

Sziiret: 2010. szeptember 13. és 30. kozott sziiretelve.

A sziiret két részben zajlott. A vasarolt tétel 50% egyszertibb, hideg maceracié
3-4 napig élesztével erjesztve maximum 25 C fokig, majd kéracél tartalyban
érlelve, palackozasig.

Feldolgozas + A sajat rész, igen magas mindségli alapanyag a legjobb dilék termése.

érlelés: Tradicionalis eljaras, héjon aztatva éleszté nélkiil (max 32C fokig engedve),
majd nagy fahordoban és hasznalt tolgyfahordoban torténé érlelés minimum 2
honapig. Az almasav bontas az erjedés utan rogton lezajlott. Palackozas el6tt
hazasitva.

Palackozas: Folyamatos palackozas. Elsé tétel 2011 februarjaban letoltve.
80.000 palack

Tiszta, intenziv bibor szin. Illata nagyon megnyerd, érezni
a fajtat. Poharba keriilve a meggy és az iide gylimolcsok
illata tolti be a teret, melyet az ibolya fliszerez. Kerek
savak, finom tanninok, és sok-sok piros gyiimolcs teszi
hihetetleniil gazdagga. Barsonyos, kedves bor, konnyti vele

Koéstolasi jegyzet:

baratkozni. Friss, konnyed és fiatalos, melyet krémes érzés R MAS
zar le. Jol esik inni, mondhatni korty, kortyot kivan. VILLAN
Analitika: Alkohol: 12,37 %; Sav: 5,1 g/1; Cukor: o0 g/1 1’()1{%%}7}
Etelajanlat: Felszabadult barati beszélgetések kisérgjeként éppugy
kival6, mint egy konnyed vacsora mellé
Apellacio: DHC - Villany, Classicus
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